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ýаимепованне блюда

1 l11.1l Каша пшеп ичrtаrl м олоtlн&я .u(идкая с маслоr*rc.ливочным 150 6.14 2lA1 1,17.4
12ý9,01 масло ёливочное 10 0,08 7 0,1з 66,1
14 5з9.27 чаи с сахаром l50 l2 47,9

1 585 ьаlФн з0 11< l
1 15,4z 78,б

14I,09 Печеýье дет"lк:r,lс ll 1,28 2 9,6з 69,2
птого за 3автоак з57 9,75 17 58.59 4з9,2

1 ]65,1 Суrl,из одощей l50 i,l5 6:| 54.2
1 Jбl Суфле из печеши 50 10.0б J 1,]8 76"9
90, .о},с красllый оснO8ной з0 0.2I 2 2,25 2з.6slб Макаронцые изjепЕя оlsарные с масл,rЙ t00 4,2з _1 ?{ 1{ 14ý,6

928,1 |iqццток нз смеси с}хофруктов 150 0,?з t, 16"44 68,6бl I48 2ý 1,1 1 9,7 51,8
897 lU 2,14 1 l6.66 56,8

итого за обэл 52а 19"l2 13 78"38 47i1.56
цк

999 Кагr},ста тушенная - 140 з.69 5 1:1.46 ]зfl,2
948 шаЕы? сФ смеtавой 60 5.24 J ?6,6? 125.2

686,03 чай с литч{оном 150 7,4з, ?8,7
897 )иебгшенйБfi 

-
2а 2.14 l ]6.бб _ý6.8

итого за ,lтолднrrк з70 11.07 9 682z з40,9
итого за вввь 124? 40.54 з9 205.19 1257.66

#
ffii,,"п\ЪЪЭu,- *\.чд лъ ш/"тý

наимецоlание бдюда

I3-04.2026
К alyl е нс к*Ур м ь скай Д ОУ

l 1 Кашiа ццl9rlичная .\{олФчаая жцдкая с, мас.,rой с.rлt воlItlым 180 ,|,36 а 1q1 212.9
1 259.01 Масло алЕвочIrOе t0 0.08 1 0,1з 66,I|4 5з9.27 1аи с caxaDoм

Баrон
180 14.4 57,4I 585

141,09
JU 7rч 1 15,42 78"6

}lтого за Завтпдк
34 2,55 3 19,2,| 1з8.4
434 12"24 l9 "l4,92 553,4

1 165.1 Суп из овощей t80 1"з8 8,04 65.1
1 561 Суфле из печеЕЕ 7Q t4л09 5 i,9з 107.690I
516

UOyc красныfi осзовноЙ iR 0.зб 3 з.?5 з9,3lvraкapllHHыc изде.qllЯ от8аOные с маст(]\, I00
^1а 3,I 25.24 l45,б

928. l 180 0.28 0 i9,73 82,39t 148
897

20 1q 9,1 51.8

Ilтого за обед
2а 2,74 1 16,66 ý6,8
620 24,18 lб 85.05 548,59

999 К8пу]сlа тушенная
948

180 4.74 6 22,44 167.5
60 5;24 з 26.67 Iri ,

897
1afl ! JlяMUtt{JM l80 ,9l з4,5erEu Ilшýflичныи 20 2,|4 1 66 56.8

Итого за Ilо;tятrltк 44а t2.12 10 74,68 з84
11того за девь 1494 48,54 l! 234.б5 l485,99
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